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7 Pangea Coffee House
Farabi ile Kıbrıs 
sokaklarının 
kesişiminde, o güzel 
yeşil Ankara 
apartmanının karşı 
köşesinde sakin bir 
lezzet durağındasınız. 
Sokağa bakan cam 
kenarına kurulup hafif 
müzik, sıcak ve lezzetli 
bir americano eşliğinde 
kendinize huzurlu anlar 
yaratabilirsiniz. Haftanın bazı 
günleri nata servisiyle tatlı 
severlerin de gönlünü alan mekan 
hem mahalle sakinlerinin hem de 
yoldan geçenlerin, hem de ODTÜ 
dolmuşundan inip şehre 
karışanların uğrak noktası. 

Seren

1 Kamara Coffee & Community
Meclisin hemen arkasında, 
Güvenlik Caddesi üzerindeki 
Kamara, fazlasıyla merkezi ancak 
bir o kadar da sakin konumuyla tam 
bir Ayrancı kahvecisi. Her yanında 
ayrı bir ayrıntı var. Çeşitli menüsü, 
lezzetli kahve ve tatlılarıyla 
çalışmak ya da hoş sohbet etmek 
için oldukça uygun. Kahvenin derya 
deniz dünyasından farklı lezzetler 
sunan menüsünden 
kamarotunuzun da yardımıyla 
damak tadınıza göre kahvenizi 
seçtikten sonra bir dilim limonlu 
cheesecake denemeden 
ayrılmamalı. Burada otururken 
bolca kedi görebilirsiniz.

5 Yüzen Kuzu
Ön ve arka bahçesiyle huzur veren, 
ismi için Eiichiro Oda’nın yazarı ve 
çizeri olduğu One Piece adlı manga 
serisinden esinlenilen, pati ve doğa 
dostu bir kahve kulübündeyiz. Suya 
para ödemediğiniz, geniş çalışma 
alanlarına sahip mekanda seramik 
ve etamin atölyeleri ile farklı 
etkinliklere katılabilirsiniz. Öne 
çıkan çekirdek ve demleme 
yönteminin Mutation Blend 
olduğu, kışları filtre kahve yazları 
ise americanonun tercih edildiği, 
ayrıca farklı limonata ve gazoz 
çeşitlerini de 
deneyimleyebileceğiniz Yüzen 
Kuzu gemisine siz de misafir olun.

8 Noi Co.
İtalyancada Noi, Türkçede biz. 
Kendi ifadeleriyle eskileri seven 
ama sürekli yenilenen, yeni nesil 
yaratıcılığın, yeni nesil kahvenin 
yeni bir uyanış biçimini temsil 
ediyorlar. Serinletici Noi Lime’ınız 
ve çikolatalı vişneli brownie’nizle 
yaz akşamlarının tadını çıkarın. 
Hafta sonları tercih ettiğiniz 
kahvaltı menüsünün ardından 
kendinizi güzel bir kahve ve 
tatlıyla şımartabilirsiniz. Atölyeler 
ve caz müzik konserlerinin eksik 
olmadığı Noi, kahve tutkunlarını 
merkez (GOP) ve Farabi 
şubelerine bekliyor.

10 Dükkan No. 1 Coffee Shop
Sokağın 1 numaralı dükkanı olduğu 
için bu ismi alan Dükkan No. 1 
gerçekten de mahallenin 1 numaralı 
kahvecisi olma yolunda ilerliyor. 
Yıllanmış bir mekan olmasa da 
nefis kahveleri ve çalışma 
alanlarıyla,  kahve tercihlerini ve 
hatta hangi gün geleceklerini dahi 
artık bildikleri müdavimleriyle 
sıcacık bir durak. Kahve eşlikçisi 
olarak vişneli brownie, cookie ve 
cheesecake tercih edilirken 
glutensiz Bodrum mandalinalı 
cheesecake gibi farklı seçenekler 
de mevcut. 

 Baristanın favori çekirdeği ve 
demleme yöntemi: V60 ile demlenmiş 
bir Etiyopya

9 Nitka Coffee & Roastery
Yüksek kalitedeki kahvelerden 
esinlenilerek adı konulan Nitka, 15 
farklı çekirdek ve farklı zevklere 
uygun seçkisiyle sizin de 
vazgeçemeyeceğiniz bir durak 
olmaya aday.  Her sabah evcil 
hayvanlarıyla uğrayanların yanı sıra 
evden çalışanların da müdavimi 
olduğu mekanda kahvenin yanında 
el yapımı cookieler, brownieler 
ve farklı seçeneklerden Kıbrıs 
limonatası ile bitki çaylarını 
deneyebilirsiniz. Tecrübeli 
baristanın önerdiği 
kahvenize kitabınız eşlik 
ediyorsa, cam kenarına 
kurulmuşsanız, hele bir de 
mevsim kışsa ve dışarıda kar 
yağıyorsa kendinizi 
romantik bir filmin 
başrolündeymiş gibi 
hissedebilirsiniz. Nitka’da 
dedikleri gibi: “Hayat acı olabilir, 
kahveniz olmamalı.”

 CaffeNux & Roastery
Kaçıp kaçıp gidilecek, müdavimi 
olunacak, kendine saklanacak bir 
mekan ancak biz yine de 
paylaşalım. Güvenevler Mahallesi 
Kıbrıs Sokak’ta, tepesinde dev bir 
ağaç, yanındaki seramik atölyesinde 
bin kediyle yalnız kahve değil, farklı 
renklerle iç içe bir mekan. Üst 
komşunun 
balkonundaki 
çiçekler bile seyir 
açısınıza dahil. Yazın 
iyi bir cold brew, hava 
serinledikten sonra 
ise americano ve 
eşlikçisi krempuf ile bir masa seçip 
kurulmalık.

 Baristanın favori çekirdeği ve 
demleme yöntemi: Sifon yöntemiyle 
demlenmiş taze bir Etiyopya

6

Ayşen

2 Kuzgun Dokuz
Hatırlayanlar vardır: Üçüncü dalga 
kahvecilerin hayatımıza girdiği 
yıllarda ev yapımı cheesecake de 
altın zamanlarını yaşadı. İşte o 
güzel dönemin en güzel 
sonuçlarından biri Kuzgun Dokuz. 
Mevsimine göre değişen çeşit çeşit 
cheesecake’lerin eşlikçisi anlık 
öğütülen çekirdekten demlenmiş 
bir cold drip olabilir. Zira soğuk 
kahve en çok burada tatlının yanına 
yakışır.

Bonus: Burası nitelikli Türk 
kahvesinin de mabedi.

3 Hana Coffee & Roastery
Ayrancı’da samimi, şirin, ismiyle 
müsemma çiçek gibi bir dükkan, 
müdavimleriyle tam bir mahalle 
kahvecisi olan Hana’dayız. Portakal 
Çiçeği Parkı’nda yaptığınız güzel 
bir yürüyüşün ardından kahve keyfi 
için burayı seçerseniz canlı müzik 
etkinliğine denk gelme olasılığınız 
da yüksek. El yapımı enfes 
tatlılardan en çok tercih edileni ise 
elmalı turta. Kışın gerçek Belçika 
çikolatasından yapılan sıcak 
çikolata ve matcha çeşitleri revaçta.

 Baristanın favori çekirdeği ve 
demleme yöntemi: Switch ile 
demlenmiş Etiyopya Bochesa veya 
Brezilya Mogiana

4 Coffee Code
Mesnevi Sokak’ın yeşiline 
girdiğinizde sizi sarıveren, 
Ayrancı’nın müdavim 
noktalarından birindesiniz. Kahve 
içmenin ne mutlu ki mevsimi yok 
ancak burası bir kış favorisi 
olabilecek nitelikte. Burada 
içeceğiniz sıcak bir bardak filtre 
kahve yaralarınızı sarabilir ya da 
tatlı bir sohbetin eşlikçisi olabilir. 
Kendi kahvesini kavuran mekanın 
raftan kalkmayan kahveleri 
Guatemala ve Colombia. 
Dikmen’deki kavrum noktasında 
kahve üzerine workshoplar 
düzenlenirken Mesnevi’de ise her 
hafta bir kült film gösterimi 
yakalayabilirsiniz. Kışın tam bir 
çalışma atmosferine bürünen 
mekanda bu gibi sürprizlerle 
karşılaşmanız olası.

 Baristanın favori çekirdeği ve 
demleme yöntemi: Cold drip 
yöntemiyle kalita wave’de bir 
Guatemala Japoes
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2 Paper Roasting Coffee & 
Chocolate
Kahvede üçüncü dalga ülkemize 
girerken Paper da oradaydı. İsmini 
kağıt kahve filtresinden alan Paper, 
sadece Ankara değil Türkiye’nin 
her yerinden nitelikli kahve 
arayanların listesinde üst sıralarda. 
Şehrin beş farklı noktasında Paper 
kahvesi tadabilirsiniz, fakat sadece 
şu an durduğunuz mekan hem 
kahveci hem akademi hem de 
kavrumhane. Maceralara girmeden 
klasik çekirdeklerin tadını 
çıkarabilirsiniz. Macera isteyenlerse 
cocolatte ve salt caramel günahına 
girebilir. Son zamanların 
favorilerinden matcha’nın lezzetli 
bir versiyonunu da burada 
içebilirsiniz.

 Baristanın favori çekirdeği ve 
demleme yöntemi: V60 ile demlenmiş 
Etiyopya veya Kolombiya

1 İda Coffee and More
Fırça Sanat Galerisi, Galeri 
Soyut, Çankaya Sanat 
Galerisi ve Zülfü Livaneli 
Kültür Merkezi’ni içeren bir 
sanat rotasını tamamladınız, 
gün sonu durağına 
ihtiyacınız var. En iyi kahve 
çekirdeklerini aramaktan hiç 
vazgeçmeyen çiçeği 
burnunda İda, espresso 
bazlı kahvesiyle günün 
tüm yorgunluğunu 
atmak için ideal. 
Burada bir Brezilya 
çekirdeği bir de misafire 
özel ilgi hiç eksik olmuyor. 
Kahve dışında özel bir tat 
arayanların tercihi ise yaban 
mersinli mocktail “İdun”. İda ile 
tanışmayı da unutmayın!

3 Hound Coffee & Eatery
Kendi kavrumhanesinden çıkan 
çekirdekleriyle ön planda, adında 
da imlediği üzere doğru aromanın 
izini süren bir mekandasınız. Taze 
çekilmiş kahve kokusunun havada 
asılı kaldığı Hound’da her daim 
favori olan americano ile güne 
başlayabilir, tercihinizi hafif bir 
tattan yana kullanmak isterseniz 
latte’sini deneyebilirsiniz. Farklı 
bir aroma denemek istiyorsanız 
Kosta Rika’dan The Pearl 
çekirdeğini sormayı unutmayın. 
Kendine özgü tatlı veya kahvaltı 
tabakları da buraya bir pazar günü 
uğramak için sebebiniz olsun.

 
 Baristanın favori çekirdeği ve 
demleme yöntemi: V60 ile 
demlenmiş sezonun öne çıkan 
çekirdeği
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 Soi coffee Co.
Kahveyi bir yaşam tarzı haline getiren 
mekanlardan biri de Soi. Öyle ki sloganı “aşkı 
unut, kahveye düş”. Burası Chemex ile demlenmiş 
single çekirdeklerden denemek için ideal. En çok 
sevileni ise strawberry matcha latte. Matcha’ya 
yanaşmıyorsanız sade kahvenizin yanında ev 
yapımı tatlılarla kendinizi şımartabilirsiniz.

 Black Fish Cafe
Kızılay’ın kalabalığından kaçıp soluklanmak için 
yapabileceğiniz en iyi seçim Kızılırmak 
Caddesi’nde yer alan Black Fish’e gitmek olabilir. 
Kocatepe Camii’ne nazır, sarmaşıklarla çevrili 
bahçesi yaz ve bahar günleri için, sıcacık iç 
mekanıysa kışın çalışmak için şahane. Yıllardır 
çizgisini bozmadan servis veren ve ürünleri ilk 
günkü gibi kaliteli olan mekan, güleryüzüyle kendi 
müdavimini yaratmış durumda. Burada demleme 
kahvenizin tadını çıkarabilir, iyi çekirdekler 
deneyebilirsiniz.

 Ade Miel Coffee & Roastery 
Bir diğer Kocatepe kahvecisi de sıcak ve samimi 
ortamıyla Ade Miel. Menüsündeki olmazsa olmazlar 
tatlılardan Karpatka ve içeceklerden Ade Special. 
Çekirdek satışının da bulunduğu mekan, iyi kahve 
sunmanın yanında sosyal ortam yaratmayı da başarmış 
durumda. Kızılay’ın göbeğinde, Hatay Sokak’ta tanıdık 
bir yer olarak sizleri bekliyor. 

 Baristanın favori çekirdeği ve demleme yöntemi: V60 ile 
demlenmiş bir Etiyopya Yirgacheffe

 P22 Coffee
Hoşdere’de, dekorasyonuyla temiz ve ferah bir his 
uyandıran, Güzeltepe Mahallesi’nin kahvecisi 
P22’desiniz. Her gün mekanın başka bir köşesinde 
yatan Sasha ile dip dibe kahve içebileceğiniz, özellikle 
yaz akşamüzerleri sakinliğinde uğrayabileceğiniz bir 
dinlenti mekanı burası. Ayrıca kahve dışında bir şeyler 
içmek isteyenler için taze bir şeftalili ice tea yaz aylarının 
favorisi olabilir. Meşrutiyet’te açılan diğer şubesiyle artık 
Kızılay’da da cadde üzerinde uğrağınız.

 Baristanın favori kahvesi ve demleme yöntemi: V60 ile 
demlenmiş meyvemsi tadıyla Rwanda Rugali

         V Coffee
Atatürk Bulvarı’ndan çıkıp Ziya Gökalp Caddesi 
üzerinden Kolej’e doğru giderken İçel Sokak ile 
Ataç-2 Sokak kesişiminde karşınıza çıkacak V Coffee 
mahallesinin ilk üçüncü nesil kahvecisi olarak beşinci 
yılını doldurmaya hazırlanıyor. Yemyeşil bir çevreyle 
ara sokak ruhunu yansıtan mekan, standart kahve 
menüsünden çıkarak özel reçeteler üretmesiyle ayrı 
bir yere sahip. Menüsündeki olmazsa olmazlar ise 
Vnut ve Vplus. Ayrıca içecekleri özelleştirme şansınız 
da var. Kızılay’dan Cebeci’ye yürüyüşlerinizde 
duraklayıp ev yapımı tatlılarından V-top ile güzel bir 
demleme kahve söyleyip soluklanabilirsiniz.

     Baristanın favori çekirdeği ve demleme yöntemi: V60 
ile demlenmiş sakin bir Colombia Tolima Excelso
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 Rubber Soul Coffee
Kendimize saklamak istesek de 
sizi nitelikli kahvesinden mahrum 
bırakamayacağımız bu küçük mavi 
dükkan ayaküstü uğrayıp, 
kahvelerinizi alıp civardaki favori 
parklarınızdan birine oturmak ya 
da işe giderken yolunuzu düşürüp 
bir espresso ile güne ayık 
başlamak için muhteşem bir 
durak. Kahveseverlerin şehirde 
koşulsuz ilk üçe koyacağı 
mekanda flower dripper ile 
demlenmiş bir Etiyopya tercih 
edebilir, sütlü bir seçenek 
ararsanız cortadoyu 
deneyebilirsiniz. Demleme 
kahvede ise baristanın önerisi 
V60’tan espresso. Şu günlerde 
lezzetli ve doğru yapılmış matcha 
arayanların da favori duraklarından 
birisi. Ve evet tahmininiz doğru, 
ismi The Beatles’ın altıncı 
albümünden geliyor.

 Padam
Kıtır müdavimlerinin 
Padam’ınkine karıştığı noktada 
Kuğulu Park da Sevda-Cenap And 
Evi’ne karışır, hepsi birlikte 
bulvara doğru uzanırlar. Tüm 
sesler iç içedir: bulvardan geçen 
arabalar, Kıtır’dan yükselen müzik, 
parktan gelen çocuk sesleri, 
Padam’dan yayılan sohbetler. 
Kokular da öyle, kokoreçe kahve 
kokusu eşlik eder, Ankaralılar bir 
iş çıkışında daha buradadır. 
Padam’da her perşembe Alman 
pastası günü, tatlılar ise sürekli 
güncel menüsünde çeşit çeşit. 
Kahvenizi aldıktan sonra Ankara 
Keşif Haritası Pusula 2’nizi açın, 
şehrin kamusal heykellerini bulvar 
boyunca takip ettiğiniz 
Heykellerin Sürekliliği rotasına 
devam edin.

 Walker’s Coffee House
Nitelikli kahve ve yemeğin adresi 
Walker’s dünyanın farklı 
bölgelerinden getirdikleri kendi 
özelliklerine göre işledikleri 
çekirdeklerle ziyaretçilerine geniş 
bir lezzet yelpazesi sunuyor. 
Kahve Derneği standartlarına 
uygun hareket eden Walker’s 
Ümitköy, Beytepe ve 
Bahçelievler’deki şubeleriyle de 
sizi her seferinde farklı bir 
konseptle karşılıyor. Kendi 
fırınlarından taze servis edilen 
tatlılardan süt reçelli cheesecake, 
karnınız açsa mutfaktan sandoyu 
deneyebilirsiniz. Beraberinde ise 
taze çekilmiş Colombia Luz 
Helena Salazar çekirdeğinden 
V60 ile demlenmiş kahvenizi 
yudumlamak, Instagram’a atmalık 
fotoğraflar çekmek şahane!

 Soul Kitchen 
Eğlenmek, yeni şeyler keşfetmek, 
dinlenmek ve iyi bir kahve içmek 
için bu sefer farklı konseptte bir 
mekandasınız. Burada ilgi çekici 
etkinliklere, atölyelere 
rastlayabilir; kendinizi Unite 
Ortak Mekan’daki bir serginin ya 
da KA Atölye’deki heyecan verici 
bir söyleşinin ardından baristanın 
önerisi americano eşliğinde bir 
“cozy weekend” ile 
ödüllendirebilirsiniz. Tercihinizin 
kahve olmadığı bir günü leziz 
soğuk çaylarıyla da 
taçlandırabilirsiniz.

 House of BS
Şehrin içinde ama gürültüsünden 
uzak, hem şık hem de çok keyifli 
ambiyansa sahip bir mekan. 14 
Mayıs Evleri olarak da bilinen 
Ankara’nın yakın tarihinden izler 
barındıran, Yüksek Mimar 
Muhittin Güreli tarafından 1951 
yılında yapılan evlerden birinde 
konuşlanan House of BS’nin, 
glutensiz seçenekleri, her damağa 
hitap eden lezzetleri, taze 
kahveleri ve çok beğenilen 
brownie’lerini kitabınıza eşlikçi 
tutup keyif çatmalık yemyeşil 
bahçesindesiniz, tadını çıkarın.

  Tosca Art Design
Ankara’nın en güzel 

sokaklarından Farabi’nin 
incilerinden, on 
parmağında on marifet 

Tosca hem bir sanat 
okulu hem bir etkinlik 
mekanı hem de bir 

kahve dükkanı. Burada 
bir baskı atölyesi, sergi ya 

da bir konsere denk 
gelebilirsiniz, kahvenize sanat 
eşlik edebilir. En çok tercih 
edilenler ice latte ve americano, 
fakat maceracı ruhlar için 
spesiyalleri de hazır: Dark Orange 
Latte ve Gerçek Değilim. Tosca’yla 
başladığınız sanat dolu gününüzü 
Farabi Sahnesi’nde bir oyunla da 
taçlandırabilir veya Seğmenler’in 
yeşilliğine uzanıp sakince 
bitirebilirsiniz, tercih sizin!

Pusula bir Lavarla projesidir.  * Eylül 2024

Bu eser Creative Commons Atıf-Gayri Ticari-Türetilemez 4.0 Uluslararası Lisansı 
ile lisanslanmıştır.
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Ceren Bozkurt
Yemek Tarihçisi

*  Kokusuyla, tadıyla; hem sıcağı 
hem de soğuğuyla gündelik hayat 
pratiklerimizin en keyiflisi kahve, 
Ortadoğu coğrafyasının tüm 
dünyaya armağanıdır. Hem Coffee 
Arabica bitkisinin, hem de bu 
bitkinin tanelerinin adı olan kahve, 
Arapçada ilk zamanlar iştah kesen 
bir tür şarap/ içki manasını taşır. 
Aynı zamanda yine hem ağacı hem 
de bunun meyvesini ifade eden 
bunn/bün kelimesi de kahve yerine 
kullanılmıştır.

*  Kahvenin keşfinde bilinen en 
yaygın ve ilk hikaye, kahvenin 
doğuş yeri olarak da kabul edilen 
Etiyopyalı bir çobanın hikayesidir. 
Çoban Kaldi, otlatmaya çıkardığı 
keçilerinin daha önce hiç 
görmediği kırmızı meyvelerden 
yeyince birden daha canlı 
koşuşturmaları karşısında çok 
şaşırmış ve ertesi gün bu kırmızı 
meyveleri yemeyi denemiştir. Her 
ne kadar efsaneye yakın olsa da bu 
hikaye bize ilk zamanlarda kahve 
çekirdeklerinin çiğnenerek 
tüketildiğini göstermesi açısından 
bir kılavuzdur.

*  Modern anlamda olmasa da 
yazılı olarak kahveden bahseden 
ilk kişi 865-925 yılları arasında 
yaşadığı bilinen Farsi hekim 
Râzî’dir. Râzî’nin, “bunn” ve 
“bunchum” adını verdiği bir içecek 
hakkında 10. yüzyılda verdiği bu 
bilgiler, ilk yazılı kaynak olarak 
kabul edilir. 

*  1000 yıllarında Habeşistan’da, 
kahvenin henüz sıcak bir içecek 
olarak tüketilmeden önce, 
çekirdeklerinin ezilerek un haline 
getirildiği, ardından bu undan 
ekmek yapılıp tüketildiğine 
rastlanmıştır. 

*  Kahvenin tüketiminin başlaması 
ve yaygınlaşması üzerine bir görüş 
de, insan vücudunu dinç tutması 
sebebiyle, sufi tarikatları 
öncülüğünde olduğu üzerinedir. 
Gündüzleri meslekleriyle meşgul 
olan tarikat mensupları, çoğunlukla 
gece yapılan zikir ayinlerinde 
uyanık kalabilmek için kahveden 
yararlanmışlardır. 

*  1510’da Kahire’de, 1511 yılında ise 
Mekke’de görülen kahve artık 
1550’lerden itibaren İstanbul’a 
ulaşmıştır. Osmanlı İmparatorluğu 
için kahve, Mısır’ın fethinden sonra 
önem kazanmıştır. Bunula birlikte 
Peçevi ve Gelibolulu Mustafa 
Ali’nin belirttiklerine göre Halepli 
Hakem ve Şamlı Şems adında iki 
kişi, İstanbul’a gelip Taht-ü’l 
Kale’de (Tahtakale) ilk kahvehaneyi 
açmışlardır.

*  Kahvenin Avrupa’ya geçişi, 17. 
yüzyılı bulmuştur. Ortadoğu 
kültürünün bir parçası olan 
kahvehane ise, XVII. yüzyıl 
sonlarıyla birlikte Osmanlı 
Devleti’nin üzerinden Avrupa’ya 
geçiş yapmıştır. Fransa’ya ilk kahve 
ve kahve takımı Osmanlı’yla ticaret 
yapan tacir la Roque tarafından 
1644’te İstanbul’dan getirilmiştir. 

*  Kahvenin Avrupa’da yayılmasıyla 
ilgili bir görüş de, 1669 yılına 
uzanır. IV. Mehmet tarafından 
Fransa’ya elçilik yapmak üzere 
gönderilen Süleyman Müteferrika, 
1669 yılında yanında getirmiş 
olduğu şark eşyalarıyla bezediği 
evinde Fransız aristokrasisi başta 
olmak üzere pek çok insanı misafir 
etmiş, konuklarına ikram ettiği Türk 
kahvesi, büyük bir ses getirmiştir. 
Süleyman Ağa sayesinde popüler 
olan kahve, böylece Avrupa’da 
yayılmaya başlamıştır. 

*  Kahvenin Batı’da ilk defa 
görüldüğü yer, Venedik’tir. 
Özellikle ticaret alanında yetkin 
olan Venedikliler, Kuzey Afrika, 
Mısır ve Akdeniz ticareti sayesinde 
tanıştıkları kahveyi, 1570’li yıllarda 
İtalya’ya getirmişlerdir. 

*  1683 yılında gerçekleşen Viyana 
Kuşatması’nda başarısız olan 
Osmanlılar, geride pek çok 
ganimetle birlikte, kahve 
çekirdeklerini de bırakmışlardır. 
Viyanalıların ne olduğunu 
anlayamadığı kahveyi, Osmanlı ve 
Viyana hattında tercümanlık yapan 
Kolschitzky değerlendirmiş, arda 
kalan 500 çuval kahveyle 
Viyana’daki ilk kahvehaneyi 
açmıştır.

*  17. yüzyılın sonlarına doğru kahve 
içme kültürü büyük Avrupa 
kentlerinde iyiden iyiye 
yerleşmiştir. Öyle ki, 1807’de 
Fransız kimyager ve eczacı Alexis 
Cadet de Vaux kahvenin önemini 
şu sözlerle vurgulamıştır: “Üzüm, 
elma ve armut şarabı ile biranın 
yerini fermente ürünlerden elde 
edilen çeşitli alkol bazlı içecekler 
alabilirken, kahvenin yerini hiçbir 
şey tutamaz. Bir moda çılgınlığı 
neticesinde kahve aramıza katıldı: 
Bir Türk kahve içiyordu, hiç 
şüphesiz bizim de içmemiz 
gerekti; bir zevk nesnesi hâline 
gelen kahve, zamanla toplumun en 
alt sınıfların kadar yayılarak bir 
ihtiyaç hatta zaruret oldu.”

Üç Dakikada 
Kahvenin Kısa Tarihi
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Bu özellikler güncellenebilir 
olduğundan siz yine de yok 
demeyin, gittiğinizde merak 
ettiklerinizi baristaya sorun.
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 The Japanese Coffee & Cake 
Semtin en yenisi, her detayıyla Japon 
minimalizmini Ankara sokaklarına 
taşıyor. Yanı başındaki Anıt Park’ın 
yeşilliğinden de nasiplenen sakin 
buluşmaların adresi The Japanese 
Coffee & Cake, isminden de anlaşılan 
kahve demleme yöntemi, Japon kekleri 
ve ev yapımı dereotlu poğaçasıyla 
şimdiden bir efsane. Burada otururken 
Anıtkabir’in yeşil papağanlarından biri 
her an masanıza konabilir, Bahçeli’nin 
haylaz kedileri poğaçanıza ortak 
olabilir.

 Baristanın favori çekirdeği ve 
demleme yöntemi: Japanese yöntemiyle 
demlenmiş sakin bir Kolombiya

 Coffee Project 
Ankaralı bir şeyi severse 
kucaklar, sevmezse 
arkasını döner gider, ikinci 
bir şans da vermez. 2016 
yılında ilk olarak Emek’te 
açılan mekana sırasıyla 
İncek, Tunalı ve Bilkent 
şubeleri eklendi zira Ankaralı 
kahveseverler Coffee Project’e tam not 
verdi. Mis kokulu kahve çekirdeklerinin 
kavrulmasını izlerken, tatlılarını kendi 
mutfağında günlük üreten ve Ankara 
içi kahve siparişinizi aynı gün size 
ulaştıran bir şubesinin de kendi 
semtinizde olmasını dileyeceksiniz. 
Kahve çeşitlerinin yanı sıra farklı 
yiyecek ve içecekleri deneyimlerken 
mekanın ferah ve özgün atmosferinde 
fonda çalan özenle oluşturulmuş 
playlistler Project ekibinin mottosunu 
haklı çıkarıyor: “Siz gülümseyin; kahve 
işlerini biz hallederiz.” 

 Grano Coffee & Sandwiches 
Grano, özellikle konumu sebebiyle 
seyahate çıkmadan evvel vaktiniz varsa 
ya da bir yolculuğun ardından biraz 
dinlenmek isterseniz tam da aradığınız 
yer. AŞTİ’nin karşısında, Emek 3. 
Cadde’de bulunan mekan, İtalyancada 
kahve ve buğday çekirdeği anlamında 
kullanılıyor. Gözünüz dükkanın her 
köşesinde hissedilen İtalyan 
detaylarına takılırken taze kruvasan ve 
kahve kokuları birbirine karışıyor. Taze 
tatlıları, cookieleri, brownieleri ve 
donutları da es geçmemeli. Önerimiz 
ise Fransız kremalı kruvasan. Bu 
kahveci sıcacık ortamıyla adeta büyülü 
bir yer gibi.
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Serkan

BUNA DEĞER TAVSİYELER Mert Tüzün
Coffee Project Kurucu Ortağı

Süt, kahvenin kana karışmasını hızlandırır. Sabahları 
aceleniz varsa, bir espresso shot içmektense bir 

cappuccino sizi daha hızlı kendinize getirecektir.

Kahve, bir meyvenin çekirdeği. Dolayısıyla içtiğiniz 
kahve, aslında bir meyve suyu. Nitelikli kahveler, bu 
meyvenin tadını yansıtır. Kahve paketlerinin üzerinde 

yazan çikolata, elma gibi tadım notaları dışarıdan eklenen aromalar 
değil, çekirdeğin lezzetini benzettiğimiz tatlardır.

Yeni kavrulmuş kahve için ısrarcı olmayın. Kahve 
kavrulduğunda, içinde karbondioksit gazı birikir. 
Bu gaz sağlığa zararlı değil fakat kahvenin esas 
tadını örtüler. Bu örtünün kalkmasına müsaade 
edin, zaman tanıyın. İpucu: Kahve, 
kavrulduktan 14 gün sonra en iyi lezzetini size sunmaya hazır olur. 

Evinize aldığınız paketli kahveyi en iyi saklama koşulu kendi paketidir. 
Dolayısıyla kahvenizi kavanozda ya da buzlukta saklamayın. Kapama 
sistemi olan (zipli) paketlerde muhafaza ederseniz, kahveniz tazeliğini 

korur.

Espresso, filtre kahve, Türk kahvesi gibi tabirler kahvenin 
cinsi değil, demleme yöntemidir. Yani her yörenin 
kahvesini, her demleme yönteminde deneyebilirsiniz. 
Böylece damağınızı da geliştirebilirsiniz. 

Cam potlu filtre kahve makineniz varsa kahvenizin 
demlendikten 45 dakika sonra bayatladığını hatırlatalım. 

Çünkü cam pot, sürekli olarak alttan ısı aldığından, kahve-su oranı 
bozulur ve kahvenizin lezzeti etkilenir. İpucu: kahvenizi termosunuza 
aktarmanız en sağlıklı sonucu verecektir.

Kahve yaparken kahve su oranınız için bir reçete 
verelim: Bir kişilik kahve için 15 gr kahveyi 250 ml 
suyla hazırlarsanız dünya standardında kahve-su oranı 
ile hazırlamış olursunuz. Tabii ki bu oranı kendi damak 
tadınıza göre değiştirmeniz sizin elinizde. Daha yoğun bir 
kahve için kahve gramajını arttırabilirsiniz. Bu oran kişi sayısına 
göre katlanarak uygulanabilir.

Bir kahve kavurucusunun bir kahvesini beğendiyseniz diğer kahve 
çeşitlerini de deneyin. Çünkü o kavurucunun kahveye yaklaşımı, çoğu 
kahvede aynı olacaktır. Bu da sizin damağınıza uymuş demektir. Yani, 
kahve cinsinizden önce kahve kavurucunuzu bulun.

Yoğun kavrum asiditeyi öldürür. Yani daha yoğun kavrulmuş kahvenin 
ekşiliği azdır. Ekşi kahve sevmeyenlerdenseniz bu bilgi işinizi 

kolaylaştıracaktır.

“Ekşi kahve iyidir” gibi sözlere 
aldırmayın. Kimsenin kahve zevkinize 

karışmasına müsaade etmeyin. Sizin 
damak tadınıza uyan kahve güzeldir. Tadını 

çıkarın…

Evinizde kahve kavuruyorsanız kahveniz kavrulma tarihinden 14 gün 
sonra en lezzetli haline ulaşır. Kahveniz bayatladıkça (2 ay sonrası) 
gevrekleşir. Yani bayatladıkça daha ince öğüterek demlemenizi 
öneririz.

Ankara Kahve Festivali, tam sekiz yıldır 
kahveseverleri bir araya getiren, kentin en popüler 
ve keyifli etkinliklerinden biri. Kahvenin sadece bir 
içecekten ibaret olmadığını, bir kültür-sanat ve 
sosyalleşme unsuru olduğunu katılımcılara 
hissettirmeyi amaçlıyor.

 
Ankara’da sonbaharın habercisi festivalde, kahvenin 

farklı pişirme yöntemleri, dünya kahveleri ve yerli kahve 
üreticileriyle tanışabilir; ünlü kahve markaları, butik kahve dükkanları 
ve yerel kavurucuların stantlarında kahveye dair deneyimler elde 
edebilirsiniz. Çekirdekten fincana kadar süreçle ilgili atölyelere 
katılabilir, kahve demleme teknikleri ve barista yetenekleri üzerine 
eğitimler alabilirsiniz. Kahvenin yanına en çok yakışan kahve yanı 
lezzetler, tatlı ve atıştırmalıklar da festival deneyiminize renk 
katacaktır. 

Festival yalnızca kahveyle sınırlı değil: Canlı müzik eşliğinde kahvenizi 
yudumlarken sektörden profesyonellerin katıldığı panel ve söyleşilerle 
de kahve kültürüne dair derinlemesine bilgiler edinebilirsiniz.
 
Ankara Kahve Festivali, şehrin sosyal hayatına hareket katarken aynı 
zamanda kahveye dair farkındalığı artırıyor. Hem kahve tutkunları hem 
de farklı tatlar keşfetmek isteyenler için vazgeçilmez bir etkinlik haline 
gelen festival, her yıl binlerce ziyaretçiyi ağırlıyor. Sekiz yıllık bu 
yolculukta festivale Bilkent Center ev sahipliği yapıyor. Festivalin 
sponsorları arasında ise Bitexen, Media Markt, Hyundai, Türk Telekom 
Prime, La Marzocco, Ao Smith, Pınar, Nilky Liv Hospital, Hario, Kroom, 
Power App, Promo Cup yer alıyor.

 Lagetom Roastery & Coffeeshop
Nitelikli kahve seçkisi ve özel kavrum profilleriyle ön plana çıkmayı 
amaçlayan Lagetom, kahvenin çiftlikten fincana geçirdiği sürecin en iyi 
şekilde sonuçlanmasıyla ilgilenen bir mekan. Menüden mekanla 
özdeşleşen ürünlerin başında ise Espresso Tonic ve Vanshaken geliyor. 
Mekanın adına ilham veren ise “lagom” felsefesinin mottosu olan “ne 
çok az ne çok fazla, tam kararında” söylemi. 

 Baristanın favori çekirdeği ve demleme yöntemi: Origami ile nefis 
bir Colombia Perros Bravos 

 Drupe Coffee & Stuff 
Drupe, Bahçelievler’in kentsel dönüşüme uğrayıp da ağaçlarını 
terk eden eski apartmanlarının yerinde esen yellerin 
soğuğundan sığınabileceğiniz sıcacık bir kahve dükkanı. 
Çeşitliliği sınırlı tutarak sadece iyi kahve müdavimlerinin 
ziyaretini garantiliyor. Burada, Devak’ın mavi saçlı kadın 
çizimine bakan bir masa bulmalı, ağız sulandırıcı bir 
Kolombiya sipariş etmeli, bacak bacak üstüne atıp 
mahallenin tadını çıkarmalı. Filtre kahve sevenlere soğuk 
tercihlerinin de aynı oranda lezzetli olacağının garantisini 
verelim.

 Baristanın favori çekirdeği ve demleme yöntemi: V60 
ile demlenmiş karışık meyve ve gül aromalı bir Etiyopya

 Bosco caffè e tiramisù
Bosco, yemyeşil uzayan ve peyzajıyla 90’lar 
nostaljisi yaşatan Yunus Emre Parkı’nın tam 
karşısında modern ve albenili dekorasyonuyla 
Ankara’ya özgü bir zıtlık oluşturuyor. Lezzetli 
kahveleri, zengin kahvaltısı ve İtalyan tatlılarıyla 
hak edilmiş bir üne sahip. Müdavimleri için cold 
brew, cappucino, cortado ve americano’nun yeri 
ayrı. Akşam saatlerinde meşhur tiramisunun 
çeşitlerinin azaldığını görebilir, Tunalı veya 
Armada şubelerini deneyebilirsiniz. Kimisi de 
sadece leziz bir Americano eşliğinde bir san 
sebastian cheesecake için uğrar. Yani burası için 
kısaca diyebiliriz ki: “Fantastico!” 

 Baristanın favori çekirdeği ve demleme yöntemi: 
V60’la demlenmiş kıpır kıpır bir Peru El Condor.

 Old School Roastery 
Bahçelievler’de uzun bir yürüyüşün ardından 
soluklanabileceğiniz, ara sokakta şirin bir kahve 
dükkanı. Sizi oldukça memnun edecek çeşit çeşit 
kahveyi deneyimlerken, çekirdekler ve 
demleme yöntemleri hakkında ayrıntılı 
bilgiler de öğrenebilirsiniz. Zaman zaman 
yapılan tadım etkinlikleri ve atölyeleri de 
kaçırmamanızı öneririz. Evinize 
dönerken Ankara’nın her yerinden 
kahve işletmelerine çekirdek tedarik 
eden Old School’dan istediğiniz 
şekilde çektirebileceğiniz çeşit çeşit 
çekirdek kahvelerden satın almayı 
unutmayın. Burada şöyle derler: 
“Kahve keyif işidir.”

1

2

3

4

 Rispetto Coffee Co.
Bahçelievler 7. Cadde’nin ara sokaklarından 59. Sokak’ta, üçüncü nesil 
kahvecilerin en güçlü temsilcilerinden. Yıllardır değişmeyen kalitesiyle iyi 
kahvenin adresi. İşletmecisi ve aynı zamanda baristası Nihan Hanım’dan 
damak tadınıza göre çekirdek önerisi alabilir, yeni tatlar deneyebilirsiniz, 
yanılmayacağınızı garanti edebiliriz. Çikolata ve vişne notalı kahve Los 
Duran’ı, efsane tatlıları şeftalili yaban mersinli kek ve vişneli brownie’yi 
denemeden geçmemeli. Tüm bunları mahallemizin sineması Büyülü Fener’de 
izlediğiniz bir filmin kritiği eşliğinde yapmak ise gerçek bir Ankara deneyimi.

 Baristanın favori çekirdeği ve demleme yöntemi: V60 ile naturel bir Etiyopya 

             Hoopoe Coffee 
Hoopoe Türkçede hüthüt kuşu demek. Barış Bey kahve tutkusunu ve uzun 
yıllara dayanan tecrübesini kendine ait bir mekanla taçlandırmak istediğinde 
isim olarak dünyanın farklı coğrafyalarına yayılan, göç haritasında Etiyopya’nın 
özel bir yer tuttuğu bu kuş türünü seçmiş. Kendisinin favori kahve 
çekirdeğinin Etiyopya olması da tatlı bir tesadüf. Misafirlerine evinde gibi 
hissettiren Hoopoe’da menü sürekli değişiyor, her ziyaret yeni bir tadım 
deneyimiyle pekişmeye oldukça müsait. Belki uzak diyarlardan bir kerelik 
dükkana uğramış bir çekirdeğe denk gelebilir veya Barış Bey’in yepyeni bir 
reçetesiyle karşılaşabilirsiniz. Kahve modunuzda olmadığınız bir gün 
mocktailleri de denemelisiniz.

 Baristanın favori çekirdeği ve demleme yöntemi: Kalita ile demlenmiş 
parlak bir Etiyopya

 Pines Micro Roastery 
Bahçelievler 13. Sokak’ta, minimal ve ferah dekoruyla ziyaretçisini 
bekleyen Pines, kavrum 
yapmasıyla işin üretim tarafına on yıldır hakim, öte yandan atölye 
ve showroom olarak kullanılan dükkanıyla henüz yeni bir kahveci. 

Her gidişinizde farklı bir çekirdek deneyebileceğiniz mekan, 
sade menüsüyle tam bir kahvesever durağı. Dört mevsim 

ayakta duran bir ağaç olması nedeniyle çam ağacını 
logosuna alan mekanda şaman ve pagan kültüründen izler 

bulabilir, kozalak ve karadut pekmezli tatlıların 
eşlikçiliğine başvurabilirsiniz. Mekan salı günleri 

üretim nedeniyle kapalı.

            Kanta Coffee Shop 
Her gün itinayla sulanan bitkileri, ahşap ağırlıklı 
dekorasyonu, isteyenin çalabildiği piyanosu ve 
cezbedici salıncaklarıyla Kanta’da sürekli yeni 
çekirdekler denenir, her ziyaretçinin nazı geçer, 

kahve nasıl isteniyorsa o şekilde yapılır. Şeker 
oranından süt çeşidine özelleştirebileceğiniz 

kahveleriniz için tek kırmızı çizgileri kahve şurubu. 
Kolombiya’dan kokular getiren filtre 
kahvesi açıldığı günden bu yana 
hep taze. Yazın ev yapımı 
limonatası ve sodayla 
hazırlanan cool lime’ı, kışınsa 
salep ve sıcak çikolatası kahve 
dışında arayışta olanların 
kurtarıcısı. 

 Baristanın favori çekirdeği ve 
demleme yöntemi: Japanese 
tekniğiyle demlenmiş bir Kenya
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BİLKENT

BAHÇELİEVLER

  Federal Coffee Company 
Ankara Coffee Festival’ın 
komşusu, Ankuva’nın her daim 
canlılarından Federal’desiniz. 
Burada kahveye dair her şeyi 
bulabilir, her bilgiyi 
öğrenebilirsiniz. Kahve yanında 
yiyecek içecek seçeneğinin 
zenginliğiyle bolca tercih 
edilen mekan farklı beklentileri 
olan kalabalık bir grup için 
ideal. Kahvaltıdan akşam 
yemeğine uzanan mutfağıyla 
bir kahveci olduğu kadar 
restoran da. Kahve tutkunları 
için hazırladıkları atölye ve 
seminerlerle baristalık 
eğitimleri de veriyor.

 Bluejay Coffee House
Ankara’nın ilk çarşılarından 
Ankuva’nın sık tercih edilen 
mekanlarından biri Bluejay. 
Müzikleriyle sevilen, bol 
çalışma masalı, öğrencilerin 
bolca tercih ettiği bir mekan. 
Yolunuz Bilkent’e düşmüşken 
çalışmak, biraz okumak ya da 
keyifli vakit geçirmek için 
deneyimleyebilirsiniz. Mevsim 
yazsa, tercihinize göre cold 
brew ya da cold drip kahvenizi 
alıp Bilkent 1’in ağaçlı 
sokaklarına dalabilirsiniz.

 Fameo 
Fameo, Bilkent’in 
kalabalığından yorulup kısa bir 
dinlenme molası vermek 
isteyenlerin imdadına yetişiyor. 
Yakın zamanda dekorasyonu 
yenilenen mekanda kaliteli 
kahvelere ek olarak farklı birçok 
yemek seçeneği de mevcut. 
Başarılı serpme kahvaltısı, çıtır 
mantısı, glutensiz tatlıları, yılın 
her dönemi bulunan salep ve 
San Sebastian’ıyla farklı damak 
zevklerine hitap eden çeşitli 
lezzetler sunuyor. Siparişin 
yanında gelen boyama 
sayfalarıyla çocukları, iç açıcı 
ambiyansı ve kahveleriyle 
büyükleri mutlu eden Fameo’ya 
mutlaka uğrayın. Fonda çalan 
playliste kulak verip ister filtre 
kahvenizi isterseniz damla 
sakızlı Türk kahvenizi keyifle 
yudumlayın. İnanın iyi gelecek.
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ESKİŞEHİR YOLU

ÇAYYOLU

       Nous’n Soul Cafe 
Akıl ve ruh bir araya gelip sanat, 
kitap ve müzikle dolu harika bir 
yaşam alanı oluşturmuş. Cold 
Drip kahvenizi içerken Musa 

Göçmen Senfoni Orkestrası 
Konser Salonu’yla bütünleşik 

mekanda bir sanat etkinliğini 
beklemek ya da sonrasında 

kahveniz eşliğinde dostlarınızla 
koyu bir sohbete dalmak başlı başına 
bir keyif. V60 ile demlenmiş bir 
Colombia, Brezilya ya da Kenya 
çekirdeğinden kahvenizi yudumlarken 
raflardaki kitapları 
okumaya dalabilir, 
elinizden bırakmak 
istemezseniz 
okuduktan sonra 
başkasına vermek 
şartıyla alıp 
götürebilirsiniz. 

Bonus: Mekanın dikkat çekici 
dekorasyonunda kullanılan tüm 

malzemeler el yapımı ve satılık. 

      Baristanın favori çekirdeği 
ve demleme yöntemi: Chemex 
ile demlenmiş Etiyopya veya 
Yemen

          Mio Coffee 
İtalyan kahve kültürü ve lezzeti, 
İtalyanca “benim” anlamındaki 
mio kelimesi ile perçinlenmiş. 
Günlük 1.5 ton kahve kavurma 
kapasitesine sahip ve kendi 
kahve ithalatını gerçekleştiren 
Mio, “Mio Coffee Akademi” adı 
altında kahve dünyasında 
profesyonel bir kariyer yapmak 
isteyenler için kapsamlı 
eğitimler düzenliyor. Ankara’da 
TOBB Ekonomi ve Teknoloji 
Üniversitesi ile Beytepe 
Mahallesi’nde kahve 
tutkunlarını kaliteli kahve 
deneyimiyle buluşturuyor. 
Kahve gününüzde değilseniz 
kendinize bir Cucumber Lime 
ısmarlayabilirsiniz. Sunumu ve 
kişiye özel uygulamalarıyla 
“Benim Kahvem” mottosuna 
sahip Mio, rahatça sipariş 
vermek, kendini özel hissetmek 
ve biraz da nazlanmak 
isteyenler için birebir.

    
     Baristanın favori çekirdeği ve 
demleme yöntemi: V60 ile 
demlenmiş temiz bir Ethiopia 
Bensa Segare
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Çiğdem

 Coffee Craft Town
Rengarenk içecekler, leziz tatlılar, iç dekorasyonu ve yemyeşil bahçesiyle 
burası sanki bambaşka bir diyar. Evcil dostunuzla bahçede bir masa kapıp 
Craft Cold Drip’in tadını çıkardığınız bir yaz günü ya da içerideki büyükçe 
masasına dostlarınızla veya bilgisayarınızla yayılıp Rıfkı’nın başını 
okşama karşılığı elde ettiğiniz huzuru Chemex ile demlenmiş bir Eleta 
Wondo ile taçlandırdığınız bir kış gününü hayal etmesi bile yüzleri 
gülümsetir. Tatlı olarak New York Cheesecake önerimiz ama donut ve 
magnoliaları görünce onlara da bir şans vermek isteyeceksiniz.

 Clinic Coffee Co.
“Ağaçtan fincana” mottosuyla Clinic, kahvenin özenle seçilmesi ve 
servis edilmesiyle kahveyi ve çevresinde oluşan kültürü ön plana alan 
mekanlardan biri. Kahve yanında tatlıları ve iç tasarımıyla da iddialı bir 
mekan olarak 2021-2022 İç Mekan ve Sergi Tasarımı Ödülü 
kategorisinde Bronz Tasarım Ödülü sahibi. Cüneyt Gökçer 
Sahnesi’nde izleyeceğiniz bir oyun öncesi zaman geçirmek için 
ideal seçeneklerden. #TiyatroKentiAnkara 

 Pacas Coffee Roaster Co.  
Yaşamkent sakinleriyle 2019 yılında 
buluşan Pacas’ın logosundaki kuş, 
aileyi temsil ediyor. Bu huzurlu 
dükkan, açık ve kapalı alanlarıyla, 
yeni kahveleri deneyimlemeyi 
sevenlere ve kahveye dair 
sohbetlere içtenlikle kucak açıyor. 
Kahve ile ilgili işlem tekniği, rakım, 
tadım notları, hasat yılı gibi 
ayrıntılarla hazırlanan bilgi 
notlarını kahvenizin yanına 
eklemeleri işlerini özenle 
yaptıklarının da bir göstergesi. 
Otopark sorunu yaşatmayan bu 
tatlı kahve dükkanının 
ışıklandırması ve dekorasyonuyla 
yarattığı huzurlu ambiyansa 
kapılmamak elde değil. Kavrulmuş 
çekirdek kokuları eşliğinde rahatça 
bilgisayarınızı açın ve kahve 
eşlikçiniz mandalinalı 
cheesecake’in tadını çıkarın. Çeşit 
çeşit kahve satın alabileceğiniz 
Pacas’ın bu ara favori çekirdeği 
Ethiopia Bochesa Natural.

 No. 29 Dükkan
Çayyolu’nda oldukça şık, çalışma 
imkanı tanıyan açık ve kapalı 
alanlarıyla ambiyansı çok hoş bir 
mekan. Farklı şekillerde demlenen 
kahvelere vişneli cheesecakeler ve 
leziz magnolialar eşlik ediyor. Satışı 
yapılan el yapımı deri ürünler, 
takılar ve farklı tasarım ürünler No. 
29’un ilgi çeken iç dekorasyonunu 
tamamlıyor. Çayyolu Park 
Caddesi’nin gürültüsünden 
uzaktaki bu dükkanda, kahvenizi 
alıp yazın sarmaşıklar altında 
arkadaşlarınızla sohbetin tadını 
çıkarın, kışın ise sobanın karşısına 
kurulup odun kokusu eşliğinde 
alevlerin dansını izleyin.
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 Mia Mito
Mia Mito, şık dekorasyonu ve 
kaliteli çekirdeklerle hazırlanan 
nefis kahveleriyle akılda kalan, 
Çayyolu’nda mutlaka gidilmesi 
gereken kahvecilerden biri. 
Vegan, vejeteryan ve glutensiz 
seçeneklere ek olarak farklı 
sağlıklı atıştırmalık seçenekleriyle 
günden güne müdavimlerinin 
sayısını arttırıyor. Kaliteli 
çekirdeklerle hazırlanan 
kahvelerin yanında en çok tercih 
edilen eşlikçiler ev yapımı çilekli 
tart, kruvasan, brownie çeşitleri 
ve çikolatalı kurabiyeler. Mia 
Mito, güzel bahçesinde oturup 
kahve keyfi yaparken kendinizi 
günün her saatinde iyi 
hissedeceğiniz bir mekan.

5  The Collective Coffee Co.
"Çayın kalabalıkla arası iyidir ama 
kahve yalnızlık sever" diye bir söz 
vardır. Ama Collective Coffee Co. için 
bu geçerli değil. Bu yepyeni dükkanda 
kalabalık ve samimi sohbetlerin 
vazgeçilmezidir kahve. Her zevke 
uygun seçenekler vardır. Bir masada 
Ethiopia Geisha çekirdeği ile V60 da 
demlenmiş kahve içilirken diğerinde 
bol köpüklü bir Türk kahvesi 
yudumlanır. İşte adı bu yüzden "The 
Collective". . .Özenle tasarlanmış iç 
mekanıyla ders çalışılıp sohbet 
edilecek bu kahve dükkanında en çok 
tercih edilen kahve eşlikçileri limonlu 
portakallı tartlar ve brownieler. 

 Baristanın favori çekirdeği ise 
Etiyopya ve Kenya
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 Strada Coffee Shop
Batıkent’in merkezine çok yakın 
olmasına rağmen kalabalığından 
uzak, dost sohbetlerinin tadını 
çıkarabileceğiniz, çekirdeğin 
büyülü lezzetiyle harmanlanmış bir 
mekan. Kendi ellerinden tatlıları 
arasında orijinal Belçika 
çikolatasından San Sebastian çok 
seviliyor; kahve harici öneri 
isteyenleri, bilhassa yaz aylarında, 
cool lime seçeneği bekliyor. 
Strada’nın müdavimlerinden biri 
olma yolunda ilerliyorsanız 
müdavim kartınızı alıp kendinizi 
özel hissetmenin yanında bazı 
ayrıcalıklardan da 
yararlanabilirsiniz. 

 Baristanın favori çekirdeği ve 
demleme yöntemi: V60 ile demlenmiş 
ışıl ışıl bir Etiyopya

 Path
Hangi yoldan gitsek, ne yapsak 
kararsızlığının ortaya çıkardığı ismi 
ve “Her şeyin en iyi yolu biz 
diyoruz” sloganıyla yepyeni bir 
kahveci. Henüz yeni açılmış olsa da 
güleryüzleri yediden yetmişe her 
yaştan insanı hemen kendine 
çekmiş. Sabahları işe giderken 
kahveniz ve kendi üretimleri olan 
nefis sandviçler yol eşlikçiniz 
olabilir. Akşam dönüşte uğrayıp 
aldığınız el yapımı limonatayla 
günün yorgunluğunu atabilirsiniz. 
Mekanın en çok tercih edilenleri 
Cookie Mocha, Path Lime ve Eiffel 
Passionfruit. Path, sıcak ortamı ve 
yapılması planlanan etkinliklerle 
sohbetlerinizin vazgeçilmez 
mekanı olmaya aday. 

 Baristanın favori çekirdeği 
demleme yöntemi: Chemex veya V60 
ile demlenmiş Colombia ve Arabica

 Daphne Coffee Co.
İsmini mitolojik bir 
karakterden alan 
Daphne, Batıkentli 
kahve severlerin 
vazgeçemediği 
mekanlardan. Batı 
Merkez istasyonunun 
bir arka sokağındaki 
Minör bu sokakta 
açılmış yeni nesil kahvecilerin 
öncülerinden. Özel üretim nadir 
çekirdekleri tercih ettikleri için 
seçenekler sürekli güncelleniyor; 
kendi kavurdukları çekirdekleri 
satın alma şansınız da var. 
Kahvenize eşlik eden ve 
mutfaklarından çıkan enfes 
tatlılarından limonlu kırmızı 
meyveli Antep fıstıklı Daphne Tart 
ve sandviçleriyle kendinizi 
şımartabilirsiniz. Kahve dışında en 
çok tercih edilen içecek ise buz 
gibi bir Verde. Tercihinizi kahveden 
yana kullanmadığınız ama sıcak bir 
içecekle kendinizi şımartmak 
istediğiniz günler için artizan çay 
seçeneklerini 
değerlendirebilirsiniz. Majör’de ise 
kahvaltı seçeneği bulunmakla 
birlikte ders çalışmak ve kitabınızı 
okumak için geniş bir alan mevcut. 

 Baristanın favori çekirdeği ve 
demleme yöntemi: Switch kilitli bir 
V60 ile ince bir Etiyopya

 Sirius Bakery Coffee 
Gökyüzünün en parlak yıldızı 
Sirius’tan ismini alan mekanın 
bahçesinde, kendi ürettikleri ve 
konuklarca çok beğenilen San 
Sebastian veya browninin tadına 
bakıp taptaze kahve çekirdeklerinin 
kokusuyla kendinizden 
geçebilirsiniz. Çiçek Abbas 
filminden bir sahneyle birlikte 
“Şakir’e çay yok” yazısı gözünüze 
çarptıysa anlayın ki yakınlarda bir 
yerde mekanın kedileri Şakir ve 
Bulut sevilmek için sizi bekliyor. 
Buranın Batıkent dışındaki 
semtlerden gelen müdavimleri de 
var. Ders çalışma ortamı da bulunan 
Sirius, kış aylarında kapatılabilen 
bahçesiyle tüm yıl kahve severleri 
ağırlıyor. 
 Baristanın favori çekirdeği ve 
demleme yöntemi: V60 ile demlenmiş 
meyvemsi tatların eksiği ya da fazlası 
olmadan açığa çıktığı bir Colombia

 Abella Cafe Bistro
Abella demek nefes demek, 
sonsuzluk ve geniş bir alan 
demek. Günün 
yorgunluğundan kaçmak 
için sığınıp derin bir nefes 
alabileceğiniz, güzel kahve 
çeşitleri 
deneyimleyebileceğiniz bir 
kahveci burası. Kendine 
özgü farklı tatları ve günlük 
tatlıları kahve keyfiyle 
birleşince akşamüstünüz 
güzelleşir, sohbetler 
ballanır. Batı Merkez 
metrosuna çok yakın bir 
konumda bulunması hızlıca 
gelebilmeniz için bir 
avantaj. Geniş bir ders 
çalışma alanının bulunduğu, 
kış mevsiminde atölyelerin 
yapıldığı, vegan içecek 
seçenekleriyle herkesi 
çağıran Abella kendi 
ifadesiyle “Eski kuralları 
yıkmak için yeni bir alan”. 

 Baristanın favori 
çekirdeği ve demleme 
yöntemi: Etiyopya on the rust 
ve V60 
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 Peca Coffee
Peca sakinlik arayanların, ders çalışmak 
isteyen öğrencilerin veya bilgisayarını açıp 
çalışmak için sessizliğe ihtiyaç duyanların 
tam olarak aradığı kahve dükkanı. Paket 
servis hizmeti de olan mekanda leziz 
cookieler ve mevsimindeyseniz balkabaklı 
cheesecake’i mutlaka denemelisiniz. 
Kahve sevmeyenlerin tercihi de Last 
Unicorn olsun! Park sorunu yaşamadan, 
rahat koltuklarına gömülüp mis kokulu 
kahveniz eşliğinde kitabınızın tadını 
çıkarın.

 Line Co.
Line, kahve içmekten öte kahve kültürünü 
de yaşatmak isteyenlere özel bir mekan 
yaratılması amacıyla doğmuş. Bulvar 
Loft’un ardından Maidan’da açılan ikinci 
şubesiyle kahveseverlere ulaşıyor. Özenle 
kavurdukları taze çekirdeklerle yaptıkları 
kahvelerdeki özgün tatlar ve aromalar 
keşfedilmeyi bekliyor. Kendi yapımları 
olan dondurmanın süslediği apple pie tatlı 
sevmeyenleri bile cezbedebilecek 
çekicilikte. Zarif dekorasyonu ve geniş 
çalışma alanlarıyla dikkat çeken Line’da 
zengin kahvaltı menüleri sabahlarınızı 
güzelleştirecek. Kahve seçenekleri dışında 
tercih edilen içecek ise çilekli limonata. 

 
 Hill’s Coffee Therapy
Şehrin gürültüsünden uzak, ferah, ahşap 
ve naturel tonların ağırlıklı olduğu, mutlu 
eden bir kahve dükkanı. Spiritüel 
danışmanlık eğitim hizmetleri de verilen 
mekanın kişisel gelişim kütüphanesindeki 
kitaplara göz atarken, şanslıysanız canlı 
müziğe denk gelip anın tadını müzik 
eşliğinde daha fazla çıkarabilirsiniz. Yaz 
sıcağında çeşit çeşit Frozen Star ile 
serinleyebilir, kahvenizin yanında crumble 
ya da cevizli vişneli browninin lezzetine 
teslim olabilirsiniz. Haydi, yorucu bir 
günün sonunda bir mola verin ve huzurla 
kahve keyfi yapıp biraz dinlenin.
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